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Unser franzosisches Meniu

Gillardeau Austern
4 Stuck

Bouillabaisse

Kleine Uberraschung aus der Kiiche

2 Octopus
e Salade de tomates

Coquilles Saint-Jacques

Gratinees a la pate feuilletéee

7

Kleine Uberraschung aus der Kiiche

Loup de mer
Provenzalisches Gemuse

Lavendeleis
Péches caramélisées

6 Gang Menu 89,00 Korrespondierende Weine 36,00
5 Gang Menu 78,00 Korrespondierende Weine 30,00
4 Gang Menu 65,00 Korrespondierende Weine 25,00

Bei Fragen zu Allergenen, handigen wir lhnen gern unsere
gekennzeichnete Karte aus. Sprechen Sie uns an.
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Bouillabaisse a la Lepsy

Hummer, Edelfisch, Muscheln, Rouille, Baguette
16,50

grofle Portion, wird in 2 Gangen serviert
32,00

Fischsuppe

nach Art des Hauses
10,50

Hummerbisque

Roseé Champagner, weifle Safran-Schokolade, Flusskrebse
12,00

Gillardeau Austern
Stuck 4,00 6Stuck 22,50
Uberbacken mit Blattspinat und Parmesan
Stuck 4,50 6Stuck 25,00

Vorspeisenetagere fur Zwei
zusammengestellt nach aktuellem Angebot
35,50

Coquilles Saint-Jacques

gratinées a la pate feuilletée /unter Blatterteig
18,50

Octopus

Salade de tomates
19,90

Garnelen Aoili

nach Art des Hauses
15,50

Bei Fragen zu Allergenen, handigen wir Ihnen gerne unsere
gekennzeichnete Karte aus. Sprechen Sie uns an.
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Bouillabaisse-Risotto

Fruits de mer / Meeresfrichte
34,00

Cotriade
Bretonischer Fischtopf
32,50

Le Rouget /Meerbarbe

Fenchel-Truffel-Sauce, Kartoffel-Knoblauchpliree
33,50

Loup de mer / Wolfsbarsch

Provenzalisches Gemuse, Kartoffeltaler
36,50

Rotbarschfilet

Natur oder paniert gebraten
Pfannengemuse, Thymian-Drillinge
23,50

Wild -Garnelen

- bunter Salat, Creme Aoili
- warmer Grillgemusesalat
- Pasta Aglio Olio e Peperoncino
33,90
Vorspeisenportion
17,50

Fur zwei Personen. Bitte Vorbestellen !

Wilder Wolfsbarsch in saizkruste
69,90

Bei Fragen zu Allergenen, handigen wir lhnen gerne unsere
gekennzeichnete Karte aus. Sprechen Sie uns an.
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14 Kostlichkeiten in 4 Gangen serviert

Siuppchen

Hummerbisque
Fischsuppe / Bouillabaisse

leckeres Dazwischen
Jacobsmuschel / Garnelen Aioli /
Black Code mit PyrenaenTanne
Octopus / Tafel

Main Dish

Barbet rouge
Loup de mer
Fisch von der Tafel

Sifes Finale
Lavendeleis / Creme briillee
Crépe

3 Gang Menu 38,00
Suppe, Hauptgang, Dessert

3 Gang Menu 45,00
Zwischengericht, Hauptgang, Dessert

4 Gang Menu 51,00

Menu wird nur tischweise angeboten

Korrespondierende Weine
23,50
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Lavendeleis
Karamelisierte Pfirsiche
8,50

Crépe mit Vanilleeis
Compote de Myrtilles / Heidelbeerkompott

8,50

Creme Brillée
Cassissorbet
8,50

Camembert de Normandie
Gebacken, Datteln, Walnuisse, Pistazien
12,00

Tonkabohneneis mit Champagnersabayon
9,00

Weingut Seck
2006 er Riesling Trockenbeerenauslese
0,05l Glas 6,00

Espresso

Espresso doppelt

Espresso Macchiato enthalt Milch
Espresso Macchiato doppelt enthalt Milch
Milchkaffee

Cappuchino enthalt Milch

Cafe- Latte enthalt Milch

Cafe- Latte Caramel enthalt Milch

Tee Glas
Kakao enthalt Milch

Kakao mit Sahne enthalt Milch

2,50
4,20
2,80
4,50
3,00
3,30
3,30
3,50
2,50
3,00
3,50
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Unsere Aperitif- Empfehlungen

Champagner

Winzersekt trocken

Winzersekt Rosé feinherb
Holunderbliitensekt

Kir Royal cassistiker, Winzersekt

Peach Royal p&;&?ﬁ%kanwinzergékf
Lillet Berry r Liliet Ros&, Schweppes Wild Barry
Lillet Vive = LiletBlanc, SchweppesTonic::L

Wild Gin & Berry

( Wild-Krauter aus dem Weinberg) & = s -

o

alkoholfreie Aperitifs

San Bitter ., on the Rock
San Bitter,, Soda oder Orange

Hugo

0,1l
0,1l
0,1l
0,1l
0,1l
0,1l
0,2l
0,2l

0,1l

98 ml

0,2l

0,2l

10,00

7,00

7,00

7,50

8,00

8,00

6,50

6,50

6,00

3,50
5,50

5,00
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Alkoholische Getranke

Martini Bianco & Dry 5cl €
Portwein WeiR & Rot 5cl €
Sherry dry & medium 5cl €
Campari ; Soda oder Orange 0,1l €
Aperol | Sprizz 0,2l €
Hugo 0,2l €
Cynar 4 4 cl €
Ramazotti 4 cl €
Averna 4 cl €
Fernet Branca 2l €
Killepitsch 1 syiphite 2cl €
Baileys 1 enthait mitch 4l €
Roter Weinbergpfirsich Likor 2cl €
Vodka 2cl €
Single Malt Glenmorangie 1 2cl €
Wild Gin Tonic 9 2 cl, 0,151 D. Tonic €
(Wild Krauter aus dem Weinberg)

Fleuth Gin 2 cl, 0,151 D. Tonic €
Bitburger Pils a 0,2l €
Bolten Ur-Alt a 0,331 FI €
Bolten Ur-Weizen 0,5l €
Alster a 0,33 Fl €

1. Farbstoff, 2. mit Konservierungsstoffe, 3. Schwefeldioxid, 4. SGBungsmittel, 5. Sdurungsmittel,

8. Koffeinhaltig, 9. Chininhaltig, a-Weizen, Gerste

4,50

4,50
4,50
5,50
6,00
6,00
4,00
4,00
4,00
3,00

3,00
5,00
5,00
5,00
7,00
8,00

8,00
2,50
3,60
5,50
3,60
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Alkoholfreie Getranke

Coca Cola 14 0,21 FI. €
Coca Cola Light 1455 0,21 FI. €
Fanta ;3 0,21 FI. €
Sprite 5 0,2 Fl. €
Selters Classic 0,25l €

0,75l €
Selters medium 0,25l €

0,75l €
Selters still 0,25l €

0,75l €
Rhabarberschorle 0,2l €
Holunderblitenschorle 0,2l €
Apfelsaftschorle 0,21 €
Granini Apfelsaft 0,2l €
Granini Orngensaft 0,2l €
Schweppes Bitterlemon g 0,21 €
Schweppes Tonic o 0,2l €
Schweppes Wild Berry 0,2l €
Vitamalz 0,33I FI €
Erdinger Weillbier alkoholfrei a 0,51 Fl €
Bitburger alkoholfrei a 0,331 FI €

1. Farbstoff, 2. mit Konservierungsstoffe, 3. Schwefeldioxid, 4. SGiRBungsmittel, 5. Sdurungsmittel,

8. Koffeinhaltig, 9. Chininhaltig, a-Weizen, Gerste

2,60

2,60
2,60
2,60

2,40
6,50
2,40
6,50
2,40
6,50
3,50
4,00

2,50
2,80
2,80
3,30
3,30
3,30
3,30
5,50
3,60
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Champagner und Sekt

Champagner Heidsieck Red Top trocken

Ein Champagner von angenehmer, fruchtiger SiiRe Glas 0,1l 10,00
Und delikaten Aromen. In der Nase klingen Diifte von Fl. 0,75l 65,00
Birnen und Zitrusfriichten an.

Enthalt Sulphite

Champagner Heidsieck Blue Top Brut

Ein Champagner, der Tradition und Moderne vereint. Glas 0,11 10,00
Der exzelente Geschmack beruht auf einer speziellen Fl. 0,75l 65,00
Kombination aus Chardonnay, Pinot Noir und einer

minimalen Zugabe von Pinot Meunier. Enthalt Sulphite

Champagner Heidsieck Roseé Top

Schone rosa Farbnuancen und angenehme Diifte nach

Himbeeren und wilden Erdbeeren. Ein leichter, Fl. 0,75l 75,00
belebender und fruchtiger Roseé Champagner. Enthalt

Sulphite

Weingut Schaul’ - Nahe

Winzersekt Rose halbtrocken

Ein feiner Rose-Sekt aus Spatburgunder, intensive Glas 0,1l 7,00
Aromen roter Friichte. Klassische Flaschengarung. Fl. 0,75l 33,00
Enthalt Sulphite

Winzersekt Monzinger Paradiesgarten

trocken
Aus Rieslingtrauben, feine Fruchtaromen. Glas 0,11 7,00
Klassische Flaschengarung. Enthalt Sulphite FI. 0,75l 33,00
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Hambacher SchloR - Pfalz

Auf der Sonnenseite der Pfalz, in der Mitte der Deutschen WeinstraRRe. Der
Winzerort Hambach und seine Weinberge werden lberragt durch das im Jahre
1010 erbaute Hambacher SchloRB. Die Hambacher SchlofRkellerei wurde 1902

gegriindet und zahlt zu den altesten Winzergenossenschaften der Pfalz.

Auxerrois trocken 2018

Dieser Wein besitzt einen filegranen Duft nach Stachelbeere Glas 0,11 4,20
und pikanter Frucht, mit einem mineralisch wiirzigen Glas 0,2l 8,00
Nachhal, F.0,75] 29,00

Enthalt Sulphite

Roseweine

Dornfelder Rosé trocken 2018

Hambacher Schlof} - Pfalz Glas 0,1l 4,20
Ein graziler Rose, aromatisch und besonders ausdruckstark. Glas 0,2l 8,00
In der Nase zarte Fruchtaromen von Erdbeere, Melone und Fl. 0,75l 29,00

Rooibos. Goldene Kammerpreismiinze
Enthalt Sulphite

Spatburgunder Rose feinherb 2017

Weingut Mohr - Rheingau Glas 0,1l 4,20
Ein typischer WeiBherbst von dezenter Farbe. feine Aromen Glas 0,2l 8,00
von roten Beeren. Frisch und fruchtig, ein idealer Fl. 0,75l 29,00

Terassenwein.
Enthalt Sulphite
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Rotweine

Cabernet Sauvignon QbA trocken 2014
Weingut Seck - Rheinhessen

Ein reifer, schwerer Rotwein mit intensivem Duft und Glas 0,11 4,20
Aroma von Paprika. Glas 0,2l 8,00
Enthalt Sulphite Fl. 0,75l 29,00

Seck Eins trocken 2008

Weingut Seck - Rheinhessen
Fl. 0,75l 49,00

Die neuen Spitzen-Rotweine. Seck Eins ist ein
kraftiges, charaktervolles Rotwein-Cuvee aus
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und Merlot.
Dieser Rotwein wurde 12 Monate in kleinen
Eichenholzfassern gelagert.

Enthalt Sulphite

Cabernet Carbon trocken 2013
Weingut Helde - Kaiserstuhl FI.O,751 39,00

Internationaler Rotwein, Ziichtung aus Cabernet
Sauvignon & Sankt Laurent. Tiefdunkel, trocken, feine
Himbeer- und schwarze Johannisbeeraromen.

Enthalt Sulphite

David G. Merlot trocken 2015
Weingut Gehrig - Pfalz FI.0,751 34,00

Dieser Merlot vereint extraktreiche Fille und Kraft
mit vollreifer und langanhalteder Aromatik von
Kirschen. Ein Wein fur die schénen Stunden im leben.
Enthalt Sulphite
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VDP Weingut Bickel-Stumpf - Franken

Das frankische Weingut Bickel-Stumpf ist etwas ganz Besonderes:

20 km stdlich und 15 km nérdlich von Wirzburg gelegen vereint es
zwei herausragende Terrois zu einem kleinen aber feinen
Familienweingut.

Hier bearbeiten zwei Winzergenerationen gemeinsam, in Handarbeit
und mit viel Respekt vor der Natur ausschlielilich ihre eigenen
Weinberge:

uralte Spitzenlagen, die sich zwischen Thiingersheim und dem 35 km
mainaufwarts gelegenen Frickenhausen aufteilen.

Twentysix weiss 2018

Cuveée aus Riesling und Silvaner, mit Glas 0,11 4,20
homdoopathischen Dosen Traminer und Scheurebe Glas 0,21 8,00
abgerundet. Ein guter, trinkfreudiger Wein mit viel Fl.0,751 29,00
Duft.

Enthalt Sulphite

Twentysix rosé 2018

Sweet 'n "Spicy trifft hier auf einen ganzen Korb Glas 0,11 4,20
voll roter Friichte. Himbeer-, Kirsche- und Erdbeer- Glas 0,21 8,00
Feeling. Fl.0,751 29,00

Enthalt Sulphite

Kapellenberg Frickenhausen
Frankischer gemischter Satz

VDP Erste Lage 2017

Der Weinberg ist im Altfrankisch-Gemischter Satz Fl. 0,751 49,50
angelegt. Vor 150 Jahren waren alle Weinberge so

angelegt. Urspringlische Sorten wie Elbling,

Gutedel, Muskateller und auch Silvaner ergeben

einen vielschichtigen und hochst authentischen

Wein. Klar, erfrischend trocken, nussig und wiirzig,

aber gleichzeitig dezent fruchtig.

Enthalt Sulphite
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Muschelkalk Silvaner trocken 2018 FI. 0,751 33,00

Eleganter Silvaner mit cremigem Schmelz und
mineralischen Noten auf Muschelkalkboden
gewachsen. Zitronen-gelb in der Farbe. feine
delikate Saure, markante Noten Bliten und
Krautern, gelbe Friichte, reifer Apfel und Honig.
Enthalt Sulphite

Weingut Gehrig - Pfalz

Das Weingut liegt im Herzen der Pfalz - Weisenheim am Sand -

1995 Gbernahm Rainer Gehrig den Betrieb von seinem Vater und modernisierte
das Weingut. Durch die Vielfaltigkeit der Weisenheimer Bodenstruktur, ist der
ideale Ausbau von Rot- und Weillweinsorten garantiert. Die Anwendung von
modernster Kellertechnig kombiniert mit traditioneller Verfahren (
Holzfassausbau) wird die Erzeugung von edelster Weinen angestrebt.

Merlot Blanc de Noir trocken 2018

Durch den besonderen Ausbau prasentiert sich dieser Wein Glas 0,1l 4,50
Aus roten Trauben wie ein " WeiBwein". Die Nase wird mit Glas 0,2l 8,50
einem exotischen Potpourri an Aromen umschmeichelt. Am FI. 0 75| 30.00

Gaumen zeigt sich der Wein Fruchtig, Saftig und auch
Anhaltend frisch durch ein tolles siiRe /sdure Spiel auf
trockenem Niveau.

2 mal zum besten trockenen Blanc de Noir der AWC Vienna
gekiirt. Enthalt Sulphite

Chardonnay trocken 2017

Feiner Apfel - Melonenduft, pikante Wirze, ein Hauch von Fl. 0,75l 29,00
SiRe. Ein eleganter Wein mit mineralischer Note.

Enthalt Sulphite

Riesling Ein PS trocken 2017

Von Uber 48 Jahre alten Reben, mit dem Pferd Glas 0,1l 4,50
bewirtschaftet. Ein Riesling mit vollreifer Frucht in der Glas 0,2l 8,50
Nase. Am Gaumen setzt sich das Aromenspiel von Maracuja FI. 0. 75l 30.00

und Apfel fort . Feine Mineralitat .
Enthalt Sulphite
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Le Sauvage Sauvignon Blanc trocken 2018

Anspruchsvoll, rund und saftig. Tolle Lange, umwerfende

Aromen von Stachelbeere und griinem Paprika mit Fl. 0,75l 30,00
Anklangen von Kiwi, Passionsfrucht und schwarzer

Johannisbeere.
Enthalt Sulphite

NOEM - Grauer Burgunder trocken 2018

Duftet nach Honigmelone und reifen Birnen- fruchtig, Glas 0,1l 4,20
gehaltvoll. Eine Vollsaftige, ausgewogene und Glas 0,2l 8,00
weinig- fruchtige Komposition. FI. 0.75| 29 00

Enthalt Sulphite

Weingut Schaufl - Monzingen/Nahe

Im Nahetal, umgeben von Rebbewachsenen Steilhdangen, finden Sie
den Weinort Monzingen. Hier griindet im Jahre 1800 die Familie
Schaul Thr Weingut und wird heute in 7. Generation von Elmar
Schaul} geflihrt.

Strenge Selektion der Trauben wahrend der Weinlese und deren
schonende Verarbeitung sind Garanten dafir, das alles was uns die
Natur geschenkt hat, auch in der Flasche zu finden ist.

Weinpramierung 2018:

14Goldene Kammerpreismtinzen, 7Silberne Kammerpreismiinzen
Sonderauszeichnung: Staatsehrenpreis 2016

Grauburgunder trocken 2017

SiRlich frische Bliitenaromen und feine Zitrus- Glas 0,11 3,20
Difte in der Nase. Eine lang anhaltende, Glas 0,21 6,00
ausgewogene Struktur mit gut ausbalancierter FI.1I 26,00
Saure.

Enthalt Sulphite
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Veteres Vites trocken 2018

( Alte Rebe) Mit diesem Wein mdchten wir die
Tradition des " gemischten Satzes " am Leben
erhalten. In diesem Weinberg werden 14
verschiedene alte Rebensorten angebaut. Die
Trauben fir diesen Wein werden an einem Tag
geerntet, gemeinsam gepresst und ausgebaut.

Ein besonderes Trinkerlebnis.
Enthalt Sulphite

Riesling Hochgewichs trocken 2018

Monzinger Frihlingsplatzchen - vom Rotliegenden-
Korperreich und duftig. Umspilt den Gaumen

ohne anzustof3en.
Enthalt Sulphite

Weingut Schaufl - Monzingen/Nahe

Grauburgunder trocken 2018

Ein starker Burgunder, kraftvoll und mit feiner
Textur am Gaumen.

Enthalt Sulphite.

Gewiirztraminer feinherb 2014

In der Nase ein ausgepragter Rosenduft. Zarte
Saure und dezente RestsliRe puffern den Alkohol
perfekt ab.

Gold 2015

Enthalt Sulphite.

Glas 0,11
Glas 0,21
Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

FI. 0,75l

4,20
8,00
29,00

30,00

29,00

29,00
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Riesling trocken "Primus omnium" 2014

Monzinger Frihlingsplatzchen FI. 0,751 45,00
Aufgrund alter Reben, reduzierten Ertragen und

selektiver Lese, konnen wir mit diesem Wein einen

wirklich groRen trockenen Riesling anbieten.

Ausgepragte Frucht kombiniert mit viel Kraft.

Probieren und Staunen!

Goldene Kammerpreismiinze 2015

Enthalt Sulphite

Monzinger Friihlingsplatzchen

Riesling Spatlese

lieblich 2015

Klare Frucht in Verbindung mit enormer Mineralitat. Fl. 0,75l 39,00
In der Nase Pfirsich Aromen.

Ideal als Apperitif oder zum Dessert.
Enthalt Sulphite

Weinqut Mohr — Rheingau

Das Weingut wurde 1875 von Wilhelm Mohr gegriindet.

Jochen Neher bewirtschaftet das Weingut in der 4. Generation,

und hat auf 6kologischen Weinbau umgestellt. Flir echten und reinen
Weingenuss, fiir Sie und unsere Umwelt.

Die Lorcher Steillagen mit den Steinigen, Schiefer- und Quarzhaltigen Boden
sind eine Steilvorlage fur wertvolle und einzigartige Weine.

Das komplexe Spiel von Aromen ist die Welt von

Saynur Sonkaya-Neher, Sie vereint in den Weinen das Morgen- und Abendland
zu Tausend & einen Geschmack.

Gault & Millau Deutschland 2019 - Weingut Mohr mit 2 Trauben
ausgezeichnet.

Spatburgunder Blanc de Noir trocken 2018

Der Blanc de Noir ist weiRk gekeltert aus roten Glas 0,11 4,50
Trauben. Ein herrlich frischer Duft nach Apfel- Glas 0,21 8,50
Zitrus-Aromen und Melone. Fruchtig, frisch, Fl.0,75] 30,00

spritzig, und feine Saure , ein sehr eleganter
Terrassenwein.
Enthalt Sulfite
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Rheingau - Riesling feinherb 2017

Dieser Riesling ist ein klassischer Vertreter des Glas 0,1l 4,50
Rheingau. Aromen von Pfirsich, gelben Friichten Glas 0,21 8,50
und Apfel. Durch das feine mineralische Fruchtspiel FI. 0,751 30,00

und einen gehaltvollen Korper und einer leichten
RestsulRe wird dem Wein eine schone Komplexitat
verliehen.

Enthalt Sulfite

Blanc de Blanc trocken 2018

Eine WeiRweincuvee aus den Rebsorten FI.0,751 29,00
Muskateller und Silvaner. In der Nase besticht er

mit Holunder, leichten Muskataromen und Birne.

Der ideale Begleiter bei Fisch und Meeresfrichten.

Enthalt Sulfite

Weingut Mohr - Rheingau

Alte Reben Riesling trocken 2015

Ein Duft von Pfirsich, Aprikose und gelber Apfel FI.0,751 39,50
liegt in der Nase. Am Gaumen kann man ein

wabhrlich ausgepragtes und vollmundiges

Fruchtaromen spiel wahrnehmen, welches mit

einer angenehmem mineralischen Note endet.

Enthalt Sulfite

Rheingau - Riesling Spatlese trocken 2016

Eleganter und feinwiirziger Riesling, mit einer FI. 0,751 39,50
feinen Saure. Mehrere Auszeichnungen, von der

Zeitschrift Selection zum besten trockenen Riesling

aus dem Rheingau gewahlt.

Enthalt Sulfite
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Lorcher SchloBberg Riesling 34

trocken 2017

Die Trauben dieses Weines wachsen in dem 0,751Fl. 69,00
Weinberg mit den altesten Rebstdcken des

Rheingaus - 1934 gepflanzt.

Im Gaumen prasentiert sich der Riesling 34

konzentriert und opulent, mit erfrischender Saure.

Enthalt Sulfite

Krone Riesling Auslese 2015

Im Glas prasentiert sich der Riesling mit einem FI.O,51 49,00
ansprechend leuchtenden Goldgelb. In der Nase

besticht die Auslese mit Aromen von Grapefruit,

Weinbergpfirsich und tlrkischem Honig.

Ein Wein mit viel Charakter und einem langem

Abgang.

Enthalt Sulfite

Weinqut Seck - Rheinhessen

Das Weingut der Familie Seck liegt im Weindorf Dolgesheim, etwa 25 km
suidlich von Mainz. Axel Seck stellte 2007 auf 6kologische Bewirtschaftung um
und ist Mitglied bei Naturland. Es wird besonderen Wert auf konsequente
Erzeugung von hochwertigen Weinen gelegt. Die Qualitat beginnt im Weinberg,
durch einen vorsichtigen Rebschnitt, Begriinung in jeder Rebgasse sowie
Entblatterung und Ausdiinnen der Trauben wird die Grundlage fir gehaltvolle,
dichte WeiRk- und Rotweine gelegt.

WeiBburgunder trocken 2018

Dieser WeiRBburgunder besitzt ein feines Bukett. Glas 0,11 4,00
Ist fruchtig am Gaumen und hat eine bekémmliche Glas 0,2l 7,50
Weinsaure.

. . Fl. 0,75l 25,00
Enthalt Sulphite

Grauburgunder trocken 2017

Ein Grauburgunder mit intensiverster Burgunder-Aromatik. Fl. 0,75l 25,00
Dichte Aromen, Schmelz und langer Nachhalt.

Enthalt Sulphite



~Speisen | Getrinke | English ] Allergene

Chardonnay trocken 2018

Ein Wein der zur halfte im Barrige und Stahltank ausgebaut
wurde, durch dieses Verfahren entstand ein kdrperreicher,
fruchtbetonter und frischer Chardonnay mit zartem
Schmelz.

Enthalt Sulphite

Sauvignon Blanc "S" trocken 2018

Die weil’en Trauben der "S" Linie werden nach einer kurzen
Standzeit auf der Maische gekeltert und zu intensiven
fruchtigen Weinen vergoren. Dieser Sauvignon Blanc
prasentiert ein intensives Aroma nach Stachelbeere und
Cassis.

Enthalt Sulphite

Ruldnder Spatlese feinherb 2017

Ruldnder ist der alte Name des Grauburgunders. Er bringt
intensive, gehaltvolle Aromen und eine feine FruchtsiRe.
Enthalt Sulphite

Glas 0,11
Glas 0,2l
Fl. 0,75l

Glas 0,1l
Glas 0,2l
Fl. 0,75l

Glas 0,11
Glas 0,2l
Fl. 0,75l

4,00
7,50
25,00

4,20
8,00
29,00

4,00
7,50
25,00
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Our French Menu

Gillardeau Oysters
4 pieces

Bouillabaisse
Little surprise from the kitchen

Octopus
Salade de tomates

Coquilles Saint-Jacques
Gratinées a la pate feuilletee
Little surprise from the kitchen
Loup de mer

Provencal vegetables

Lavender ice cream
Péches caramélisées

6 Gang Menu 89,00 Korrespondierende Weine 36,00
5 Gang Menu 78,00 Korrespondierende Weine 30,00
4 Gang Menu 65,00 Korrespondierende Weine 25,00
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Bouillabaisse a la Lepsy
lobster, noble fish, mussels, rouille, baguette
16,50
large portion, served in 2 courses
32,00

Fish soup
a la jardiniere
10,50

Lobster Bisque
Rosé champagne, white saffron chocolate, crayfish
12,00

Appetizer day for two
compiled according to current offer
35,50

Scallops
under pastry
18,50

Octopus

Tomato salad
19,90

Prawns Aoili
a la jardiniere
15,50

Gillardeau Oysters
Piece 4,00 6pcs 22,50
gratinated with spinach leaves and parmesan
Piece 4,50 6pcs 25,00
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Bouillabaisse risotto
Fruits de mer / Seafood
34,00

Cotriade
Breton fish pot
32,50

Le Rouget /Sea barb
Fennel truffle sauce, mashed potatoes and garlic
33,50

Loup de mer / Sea bass
Provencal vegetables, potato thaler
36,50

Redfish fillet
Natural or breaded fried
Pan-fried vegetables, thyme triplets
23,50

Wild -shrimps
- colourful salad, cream aoili
- warm grilled vegetable salad
- Pasta Aglio Olio e Peperoncino
33,90
Appetizer portion
17,50
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14 delicacies served in 4 courses

soup
Lobster Bisque
Fish soup / Bouillabaisse

delicious in between
scallop / shrimps aioli /
Black Code with Pyrenean fir
Octopus / Table

Main Dish
Barbet rouge
Loup de mer

Fish from the table

Sweet finale

Lavender ice cream / créeme brillée
Crepe

3 course menu 38,00

soup, main course, dessert

3 course menu 45,00
intermediate course, main course, dessert

4 course menu 51,00
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Lavender ice cream
Caramelised peaches
8,50

Crépe with vanilla ice cream
Compote de Myrtilles / Blueberry compote
8,50

Cream Brillée
Cassissorbet
8,50

Camembert de Normandy
Baked, dates, walnuts, pistachios
12,00

Tonka bean ice cream with champagne sabayon
9,00

Espresso

Espresso doppelt

Espresso Macchiato enthalt Milch
Espresso Macchiato doppelt enthalt Milch
Milchkaffee

Cappuchino enthalt Milch

Cafe- Latte enthalt Milch

Cafe- Latte Caramel enthalt Milch

Tee Glas
Kakao enthalt Milch

Kakao mit Sahne enthalt Milch

2,50
4,20
2,80
4,50
3,00
3,30
3,30
3,50
2,50
3,00
3,50
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Bouillabaisse a la Lepsy

Hummer, Edelfisch, Muscheln, Rouille, Baguette
16,50

grofe Portion, wird in 2 Gangen serviert
Fisch, Krebstiere, Weichtiere, Sulphite, Sellerie, Ei, Senf, Weizen
32,00

Fischsuppe

nach Art des Hauses
Fisch, Sulphite, Sellerie
10,50

Hummerbisque

Rose Champagner, weifde Safran-Schokolade, Flusskrebse
Krebstiere, Sulphite, Sellerie, Kuhmilch
12,00

Gillardeau Austern
Stuck 4,00 6Stick 22,50
Uberbacken mit Blattspinat und Parmesan
Stuck 4,50 6Stiick 25,00

Vorspeisenetagere fur Zwei

zusammengestellt nach aktuellem Angebot
Fisch, Weichtiere, Krebstiere, Ei, Senf, Sellerie,
35,50

Coquilles Saint-Jacques
gratinées a la pate feuilletée /unter Blatterteig
Weichtiere, Kuhmilch, Weizen
18,50

Octopus weichtier

Salade de tomates
19,90

Garnelen Aoili

nach Art des Hauses
Krebstier, Ei, Senf, Sellerie
15,50
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Bouillabaisse-Risotto
Fruits de mer / Meeresfriichte

Fisch, Krebstiere, Weichtiere, Kuhmilch, Sellerie, Sulphite

34,00

Cotriade

Bretonischer Fischtopf
Fisch, Krebstiere, Weichtiere, Sellerie

32,50

Barbet rouge /Meerbarbe

Fenchel-Truffel-Sauce, Kartoffel-Knoblauchpuree
Fisch, Kuhmilch, Sellerie

33,50

Loup de mer / Wolfsbarsch

Provenzalisches Gemuse, Kartoffeltaler
Fisch, Sellerie, Sulphite
36,50

Rotbarschfilet

Natur oder paniert gebraten
Pfannengemuse, Thymian-Drillinge
Fisch, Ei, Weizen
23,50

Wild -Garnelen «rebstiere

- bunter Salat, Creme Aoili Ei, Senf, Sellerie
- warmer Grillgemusesalat
- Pasta Aglio Olio e Peperoncino Ei, Weizen
33,90
Vorspeisenportion
17,50
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Lavendeleis

Karamelisierte Pfirsiche
Ei, Kuhmilch

8,50

Crépe mit Vanilleeis

Compote de Myrtilles / Heidelbeerkompott
Weizen, Ei, Kuhmilch

8,50

Creme Brilllee

Cassissorbet
Ei, Kuhmilch

8,50

Camembert de Normandie «xunhmiich

Gebacken, Datteln, Walntisse, Pistazien
12,00

Tonkabohneneis mit Champagnersabayon
Ei, Kuhmilch, Sulphite
9,00
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